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1. ПОЯСНИТЕЛЬНАЯ ЗАПИСКА 
 

Современными технологиями в растениеводстве сегодня называют 
комплекс технологических мероприятий, методов обработки, изменения 
качества и определенных свойств плодородного слоя, материалов или 
сельхозкультур, которые в строгой последовательности применяют в четко 
определенные временные периоды. При этом особое внимание уделяется 
соблюдению всех без исключения агротехнических мероприятий и норм, 
которые должны быть соблюдены при выращивании зерновых и плодоовощных 
культур.  

Технология производства продукции растениеводства – это 
комплексный и непрерывный процесс, который предполагает последовательное 
соблюдение всех этапов технологической цепочки, связанных с выращиванием, 
уборкой, транспортировкой, начальной обработкой сельскохозяйственных 
культур, хранением и сортировкой урожая, что является обязательным 
условием получения ожидаемого количества сельхозпродукции высокого 
качества. 

Технологии в растениеводстве постоянно развиваются за счет применения 
самых новых высокоэффективных экономически целесообразных процессов 
производства. Подготовка специалистов сферы «Технологии производства и 
переработки сельскохозяйственной продукции» является востребованной в 
связи с развитием сельскохозяйственной сферы.  

 
2. ЦЕЛЬ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ 

 
Цель реализации программы - получение знаний, умений и навыков, 

необходимых для ведения нового вида профессиональной деятельности в 
сфере «Технологии производства и переработки сельскохозяйственной 
продукции».  

 
3. КАТЕГОРИЯ СЛУШАТЕЛЕЙ 

 
Слушатели, имеющие высшее или среднее профессиональное 

образование; 
Слушатели, обучающиеся по программам высшего или среднего 

профессионального образования; 
 

4. ОБЩАЯ ТРУДОЕМКОСТЬ ПРОГРАММЫ  
 

Срок освоения программы – 320 часов. 
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5.  ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОБУЧЕНИЯ 

 
В результате освоения программы слушатель должен приобрести 

следующие компетенции  

ОК 1. Понимать сущность и социальную значимость своей будущей 
профессии, проявлять к ней устойчивый интерес. 
ОК 2. Организовывать собственную деятельность, выбирать типовые методы 
и способы выполнения профессиональных задач, оценивать их эффективность 
и качество. 
ОК 3. Принимать решения в стандартных и нестандартных ситуациях и нести 
за них ответственность. 
ОК 4. Осуществлять поиск и использование информации, необходимой для 
эффективного выполнения профессиональных задач, профессионального и 
личностного развития. 
ОК 5. Использовать информационно-коммуникационные технологии в 
профессиональной деятельности. 
ОК 6. Работать в коллективе и команде, эффективно общаться с коллегами, 
руководством, потребителями. 
ОК 7. Брать на себя ответственность за работу членов команды 
(подчиненных), за результат выполнения заданий. 
ОК 8. Самостоятельно определять задачи профессионального и личностного 
развития, заниматься самообразованием, осознанно планировать повышение 
квалификации. 
ОК 9. Ориентироваться в условиях частой смены технологий в 
профессиональной деятельности. 
5.2. Технолог должен обладать профессиональными компетенциями, 
соответствующими видам деятельности: 
5.2.1. Производство и первичная обработка продукции растениеводства. 
ПК 1.1. Выбирать и реализовывать технологии производства продукции 
растениеводства. 
ПК 1.2. Выбирать и реализовывать технологии первичной обработки 
продукции растениеводства. 
ПК 1.3. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля 
количества и качества сельскохозяйственного сырья и продукции 
растениеводства. 
ПК 3.1. Выбирать и реализовывать технологии хранения в соответствии с 
качеством поступающей сельскохозяйственной продукции и сырья. 
ПК 3.2. Контролировать состояние сельскохозяйственной продукции и сырья в 
период хранения. 
ПК 3.3. Выбирать и реализовывать технологии переработки 
сельскохозяйственной продукции. 
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ПК 3.4. Выбирать и использовать различные методы оценки и контроля 
количества и качества сырья, материалов, сельскохозяйственной продукции на 
этапе переработки. 
ПК 3.5. Выполнять предпродажную подготовку и реализацию 
сельскохозяйственной продукции. 
ПК 4.1. Участвовать в планировании основных показателей 
сельскохозяйственного производства. 
ПК 4.2. Планировать выполнение работ исполнителями. 
ПК 4.3. Организовывать работу трудового коллектива. 
ПК 4.4. Контролировать ход и оценивать результаты выполнения работ 
исполнителями. 
ПК 4.5. Вести утвержденную учетно-отчетную документацию. 

 
 

6. УЧЕБНЫЙ ПЛАН 
 

№ 
п/п 

Наименование дисциплин Объем (трудоемкость)* 

Формируемые 
компетенции 

В
се

го
 

Аудиторных 
часов 

С
ам

ос
то

ят
ел

ь-
на

я 
ра

бо
та

 *
* 

Л
ек

ци
и 

П
ра

кт
и-

че
ск

ие
 

за
ня

ти
я 

1 Технология хранения 
продукции 
растениеводства  

18  10  8  
 ОК1-9 

ПК1.1-1.3 

2 Стандартизация 
растениеводческой 
продукции  

18  8  10  
 ОК1-9 

ПК 1.1-1.3, 3.1-3.5,4.1-
4.5 

3 Подтверждение 
соответствия 
сельскохозяйственной 
продукции 

18  8  10   ОК1-9 
ПК 3.1-3.5 

4 Технохимический 
контроль 
сельскохозяйственного 
сырья и продуктов 
переработки  

26  14  12  

 ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 3.1-3.5,4.1-
4.5 

5 Технология бродильных 
производств  28  14  14  

 ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 3.1-3.5, 

6 Технология производства 
и переработки 
растительных масел  

26  14  12  
 ОК1-9 

ПК 1.1-1.3, 3.1-3.5, 

7 Технология 
хлебопекарного 
производства  

26  14  12  
 ОК1-9 

ПК 1.1-1.3, 3.1-3.5, 

8 Технология производства 28  14  14   ОК1-9 
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муки, крупы, 
комбикормов  

ПК 1.1-1.3, 3.1-3.5, 

9 Технология переработки 
плодов и овощей  26  14  12 

 ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 3.1-3.5, 

10 Физико-химические 
методы анализа  18  8  10 

 ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 3.1-3.5,4.4 

11 Менеджмент качества 
продуктов 
растениеводства  

18  8  10  
 ОК1-9 

ПК1.1-1.3,3.1-3.5,4.1-
4.5 

12 Производство продукции 
растениеводства  28  14  14  

 ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 3.1-3.5,4.1-
4.5 

 Учебная практика 36  36   
 Итоговая аттестация 6     
 Итого: 320 140     174   

 
7. КАЛЕНДАРНЫЙ УЧЕБНЫЙ ГРАФИК 

 
Количество недель – 8-9. 
Количество учебных часов в неделю - 36. 
Количество часов обучения в день – 6-8.  
 

№ Наименование тем, разделов, 
дисциплин (модулей) 

Количество 
аудиторных часов 

Порядковый номер 
недели обучения 
(диапазон)  

1 Технология хранения продукции 
растениеводства  18  1 

1.1 Растениеводство как отрасль 
сельскохозяйственного производства 

4 1 

1.2 Зерновые культуры 5 1 
1.3 Технические культуры 5 1 
1.4 Кормовые культуры 4 1 
2 Стандартизация растениеводческой 

продукции  18 2 

2.1 История стандартизации и 
современное ее развитие. 6 2 

2.2 Общая характеристика 
стандартизации. Цели, задачи, 
принципы. Органы и службы 
стандартизации РФ.  
 

12 

2 

3 Подтверждение соответствия 
сельскохозяйственной продукции 

18 
 

3 

4 Технохимический контроль 
сельскохозяйственного сырья и 
продуктов переработки  

26 
3-4 

4.1 Введение. Общие сведения о 
технохимическом контроле.   5 4 
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4.2 Технохимический контроль зерна и 
продуктов его переработки.   

 
5 

4 

4.3 Технохимический контроль 
хлебопекарного производства.   

4 4 

4.4 Технохимический контроль процессов 
переработки плодов и овощей.   

4 4 

4.5 Технохимический контроль 
производства растительных масел. 

4 4 

4.6 Технохимический контроль 
бродильных производств.   

4 4 

5 Технология бродильных производств  28 5 
6 Технология производства и переработки 

растительных масел  
26 5 

7 Технология хлебопекарного 
производства  

26 5 

8 Технология производства муки, крупы, 
комбикормов  

28 5 

9 Технология переработки плодов и 
овощей  

26 6 

10 Физико-химические методы анализа  18 6 
11 Менеджмент качества продуктов 

растениеводства  
18 7 

11.1 Понятие качества и его связь с 
управлением.   

6 7 

11.2 Управление качеством в 
предприятиях АПК 

6 7 

11.3 Обеспечение качества продукции 
растениеводства   

6 7 

12 Производство продукции 
растениеводства  

26 8 

 Учебная практика 36 8-9 
 Итоговая аттестация 6 9 

 
Расписание занятий на каждый период обучения утверждается 

директором колледжа до начала обучения в данном периоде: 
 

 
8. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОГРАММЫ 

 
 

8.1. Объем программы 

Вид учебной работы Объем часов 

Объем образовательной программы  320 

в том числе: 
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теоретическое обучение 140 

лабораторные работы   

практические занятия  138 

учебная практика 36 

контрольная работа  

Самостоятельная работа   

Итоговая аттестация 6 

 

8.2. Тематический план и содержание программы 

№ 
Наимено

вание 
разделов 

и тем 

Содержание учебного материала и формы организации 
деятельности обучающихся 

Объем в 
часах 

Коды 
компетенций, 
формировани

ю которых 
способствует 

элемент 
программы 

1 2 3 4 
1  

Тема1 Технология хранения продукции 
растениеводства 

 Агробиологические основы растениеводства. 
Примерно 90% всей необходимой энергии, 
витаминов, биологически активных и минеральных 
веществ человек получает из растительных 
продуктов. В виду этого значение растениеводства 
огромно. Объекты, методы, задачи исследований в 
растениеводстве. Классификация 
сельскохозяйственных культур. Состояние 
производства растениеводческой продукции в мире, 
России и ЦЧР. Озимые и яровые формы. 
Преимущество озимых. Морфологические и 
биологические особенности озимой пшеницы и ржи. 
Технологии возделывания озимой пшеницы в ЦЧР. 
Яровые зерновые культуры – важнейший для нашей 
зоны резерв в увеличении производства зерна и 
страховые культуры на случай гибели озимых. 
Значение и распространение яровых пшеницы, 
ячменя и овса, их морфологические и биологические 
особенности. Особенности технологии возделывания.  

18  (ЭО И 
ДОТ) 

ОК1-9 
ПК1.1-1.3 

2 Тема2. Стандартизация растениеводческой 
продукции 

Этапы  их развития. Возникновение 
Госстандарта. Современное состояние 

18(ЭО и 
ДОТ)  

ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 
3.1-3.5,4.1-
4.5 
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стандартизации. Основные проблемы стандартизации 
и пути ее развития. Сущность стандартизации. 
Понятие нормативных документов по 
стандартизации. Цели, принципы, функции и задачи 
стандартизации. Методы стандартизации. Система 
стандартизации РФ. Органы и службы 
стандартизации РФ. Характеристика национальных 
стандартов. Порядок разработки и утверждения 
стандартов. Международная и региональная 
стандартизация. Вступление России в ВТО. 
Техническое регулирование. Структура технического 
регламента.   

3 Тема.3. Подтверждение соответствия 
сельскохозяйственной продукции 

Национальные системы сертификации 
отдельных стран. Сертификация продукции в СССР. 
Конвенция о системе оценки качества и 
сертификации взаимопоставляемой продукции 
(СЕПРО СЭВ). Закон РФ «О защите прав 
потребителей». Федеральный закон «О техническом 
регулировании». Техническое регулирование. 
Методические подходы к выбору форм и схем 
обязательного подтверждения соответствия. 
Декларирование соответствия. Обязательная 
сертификация.  

18  ОК1-9 
ПК 3.1-3.5 

4 Тема 4. Технохимический контроль 
сельскохозяйственного сырья и продуктов 
переработки  

Физико-технологические и биохимические 
свойства зерна. Состояние зерновой массы.  
Мукомольные свойства зерна пшеницы.  Особенности 
анатомического строения зерна. Средние значения 
химического состава зерна пшеницы и его 
анатомических частей.   Основная цель  ГТО  зерна на 
мукомольных и крупяных заводах. Комплекс 
процессов ГТО зерна.  Процессы  влагопереноса  в  
зерне. Влияние ГТО на физико-химические свойства 
зерна. Способы и режимы гидротермической 
обработки зерна. Холодное и скоростное 
кондиционирование. ГТО  зерна  на крупяных 
предприятиях. Формирование помольной смеси перед 
размолом зерна. 

26  

ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 
3.1-3.5,4.1-
4.5 

5 Тема5.Технология бродильных производств  
Основные закономерности роста и 

размножения дрожжей и других культур 
микроорганизмов. Ферменты микроорганизмов и 
зерновых культур. Основные свойства и 

28  

ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 
3.1-3.5, 
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производственное применение. Спиртовое брожение. 
Общая характеристика и рас дрожжей, применяемых 
в бродильных производствах. Целевой продукт 
производства и его выход. Оценка качества сырья и 
готовой продукции (ГОСТы, ОСТы, ТУ). 
Крахмалсодержащее сырье. Виды зерновых культур, 
как сырья: ячмень, овес, рожь, пшеница, рис, просо, 
кукуруза. Химический состав зерновых культур. 
Технологическая оценка зернового сырья. Картофель. 
Химический состав. Технические сорта.  

6 Тема6.Технология производства и переработки 
растительных масел  
Введение. Характеристика масличного сырья.  

Классификация растительных масел. 
Подготовительные операции при переработке семян 
на прессовых и экстракционных заводах  Первичная 
очистка растительных масел  Рафинация 
растительных масел и жиров . 

26  

ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 
3.1-3.5, 

7 Тема7.Технология хлебопекарного производства  
Свойства сырья для производства хлеба. Прием, 
хранение и подготовка к производству 
хлебопекарного сырья. Приготовление теста. 
Разделка теста. Выпечка хлебобулочных изделий. 
Хранение хлеба. Выход хлеба. Дефекты и болезни 
хлеба. Пути и способы улучшения качества хлеба, его 
пищевой ценности. Технологическая схема 
производства бараночных и сухарных изделий.  

26  

ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 
3.1-3.5, 

8 Тема8.Технология производства муки, крупы, 
комбикормов  

28  
ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 
3.1-3.5, 

9 Тема9. Технология переработки плодов и овощей  
Значение курса «Технология переработки плодов и 
овощей». Характеристика плодоовощного сырья, 
предназначенного для переработки. Теоретические 
основы консервирования плодоовощного сырья. 
Частные  технологии  консервирования 
плодоовощного  сырья. Характеристика 
консервной тары. Производство консервированных 
продуктов из картофеля. Сушка и быстрое 
замораживание плодов и овощей. Химическое 
консервирование плодоовощной продукции и 
полуфабрикатов. Комплексное использование 
отходов плодоовощного производства.  

26  

ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 
3.1-3.5, 

10 Тема10. Физико-химические методы анализа  
Знание теоретических закономерностей и 

свободное владение на их основе практикой физико-
химических методов анализа позволит будущему 

18  

ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 
3.1-3.5,4.4 
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технологу профессионально применять полученные 
знания для определения содержания необходимых 
компонентов в растениеводческой и 
животноводческой продукции и других 
биологических объектах, осуществлять контроль за 
состоянием окружающей среды.   
Математическая обработка результатов анализа. 
Физико-химические явления и процессы в анализе. 
Классификация методов исследования.  Оптические 
методы анализа. Методы магнитного резонанса. 
Электрохимические методы анализа.  
Хроматографические методы анализа. Методы 
пробоподготовки, разделения и концентрирования 
веществ.   

11 Тема.11 Менеджмент качества продуктов 
растениеводства  

Сущность категории качество. Аспекты 
качества. Предметное, функциональное, всеобщее, 
специфическое, интегральное виды качества. 
Качество продукции в АПК. Качество как объект 
управления. Принципы, методы, средства и функции 
управления качеством. Понятие системы управления 
качеством. Основные требования к системе качества в 
соответствии с международными стандартами ИСО 
9000. Принципы разработки систем качества: 
обеспечение качества, управление качеством и 
улучшение качества. Документы систем качества: 
политика предприятия в области качества, 
руководство по качеству, целевая научно-техническая 
программа, процедуры, справочники, учетная 
документация по качеству. 

18  

ОК1-9 
ПК1.1-
1.3,3.1-
3.5,4.1-4.5 

12 Производство продукции растениеводства  28 (ЭО и 
ДОТ) 

ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 
3.1-3.5,4.1-
4.5 

 Учебная практика 36 ОК1-9 
ПК 1.1-1.3, 
3.1-3.5,4.1-
4.5 

 
 

Итого:    320  

*ЭО и ДОТ –электронное обучение и дистанционные образовательные технологии 
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9. ОРГАНИЗАЦИОННО-ПЕДАГОГИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ 

РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ 
 

1.Учебно-методическое и информационное обеспечение - программы: 

1. Растениеводство. Практикум 2-е издание, исправленное и 
дополненное. Учебное пособие для СПО./ И.П. Таланов – Москва:  
Издательство Юрайт, 2020.-328с. – (Профессиональное образование). 

2. Емцев, В. Т.  Микробиология : учебник для среднего 
профессионального образования / В. Т. Емцев, Е. Н. Мишустин. — 8-е изд., 
испр. и доп. — Москва : Издательство Юрайт, 2020. — 428 с. — 
(Профессиональное образование). 

3. ГОСТ Р 57079-2016. Биотехнологии. Классификация 
биотехнологической продукции. 

 
2. Требования к материально-техническому обеспечению реализации 

программы. 
 

Реализация программы требует наличие кабинета теоретических занятий 
и мастерской «Сельско-хозяйственные биотехнологии». 

Прибор контроля параметров почвы 4 в 1, рассев лабораторный  РЛ-1МТ, 
микроскоп Биомед 3  , биологическая микролаборатория с микропрепаратами, 
диафаноскоп ДСЗ-2М ,влагомер зерна WILE-65 на 16 культур , весы 
лабораторные Масса-К ВК-300.1, бокс ламинарный, мешалка магнитная IKA 
C-MAG HS 4 с подогревом, стерилизатор воздушный ГП-40 с охлаждением,  
стерилизатор паровой ВКа-75 ПЗ полуавтоматический,        дистиллятор Liston 
A 1104 со встроенным сборником,   химические реактивы, химическая посуда. 

 
3. Требования к кадровым условиям реализации программы. 

 
Преподаватели должны иметь высшее образование по профилю 

реализуемой программы и удостоверение о повышении квалификации и/или 
стажировке не старше 3 лет.  

Мастера производственного обучения должны иметь среднее 
профессиональное образование по преподаваемым дисциплинам и/или стаж 
работы по профилю преподаваемых дисциплин не менее 1 года и 
удостоверение о повышении квалификации и/или стажировке не старше 3 лет. 

 
10.  ФОРМЫ ОЦЕНКИ КАЧЕСТВА ОСВОЕНИЯ 

ПРОГРАММЫ 
 

1 Текущий контроль 
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Теоретические знания проверяются в форме устных собеседований и 
тестирования с разнообразными типами вопросов разного уровня сложности. 

Умения и навыки, получаемые в процессе выполнения лабораторно-
практических занятий, оцениваются путем визуального наблюдения за 
процессом работы и конечного результата. 
  

2 Промежуточная аттестация 
  

Промежуточная аттестация предназначена для оценки освоения 
слушателем программы в форме зачетов. 
  

3 Итоговая аттестация 
  

Освоение программы завершается итоговой аттестацией в форме 
экзамена. 
 

11. КОМПОНЕНТЫ, ОПРЕДЕЛЯЕМЫЕ РАЗРАБОТЧИКОМ 
ПРОГРАММЫ 

 
 
Реализация программы может осуществляться с использованием 

дистанционных образовательных технологий, в том числе, создания 
электронной информационно-образовательной среды, которая включает в себя 
электронные информационные ресурсы, электронные образовательные 
ресурсы, совокупность информационных технологий, телекоммуникационных 
технологий, соответствующих технологических средств и обеспечивающей 
освоение обучающимися программы в полном объеме. 

Лицам, успешно освоившим дополнительную профессиональную 
программу профессиональной переподготовки и прошедшим итоговую 
аттестацию, выдается диплом о профессиональной переподготовке 
установленного образца. 
 

   
  
  
  
  
  
  
  
  

  
 


